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SOSLU KUZU KULBAST!

Serpil Slimer

12 adet siglik kuzu kllbasti
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 tath kasidi kekik

1 adet rendelenmig kuru sodan
2 su bardagi soya sosu
2-3 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig pul biber

1 cay kasig! karabiber

1 su barda@i salgali su

4 yemek kagigi tereyagi

Kuzu kllbastilarimizi soya sosuna yatirip 4 saat dinlendiriyoruz. Derin bir kaba rendelenmig sogan, zeytinyag,
sarimsak, tuz, karabiber, pul biberi koyup kilbastilari bu sosa buluyoruz ve firin tepsimize diziyoruz. Uzerine
salgal su dokip her kilbastiya bir cay kasigi tereyadi koyuyoruz. 180 derece firinda 50 dakika pisiyoruz.
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