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SOSLU KURUYEMIS

100 gram ¢id kaju

100 gram ¢ig badem

150 gram ¢ig findik

150 gram ¢ig ceviz

2 dal biberiye

1 tath kasigi sarimsak tozu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigdi tane karabiber
1 cay kasigi toz kirmizi biber
Ceyrek cay kasigi kimyon

1 tath kasigi bal

1 corba kasigi zeytinyagi

Arcelik Gurme Ankastre firini fanli modda 120°C dereceye ayarlayin. Genis bir firin tepsisini yagh kagitla
kaplayin.

Arcelik Eternity dograyicinin igine biberiye yapraklarini, tane karabiberi ve sarimsak tozunu koyup 1 dakika
kadar ¢ekerek inceltin. Bu karigima geri kalan tim baharat ve tuzu ekleyip, son bir kez daha ¢ekin.

TAm kuru yemigleri derin bir kaba alin, tzerine zeytinyagi dokup karigtirin. Bali da ekleyip iyice karigtirin.
Uzerine baharath karigimi ekleyip tim kuru yemigler baharat ile kaplanana kadar karigtirmaya devam edin.
Yagl kagit derilmis tepsiye baharatl kuru yemigleri tek sira halinde yayarak firinin orta rafina verin.

10 dakika sonra firindan ¢ikarip, kuru yemisleri karistirin. Tekrar firina verip 10 dakika daha pisirin.

Kuru yemigleri firndan ¢ikarip iyice sogutun. Ve servis edene kadar hava gegirmeyen bir saklama kabinda
saklayin.
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