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SOSLU KUBBE PASTA

https://www.elele.com.tr

2 yemek kasigi bugday nisastasi
1 paket sekerli vanilin

1 yumurta

3 su bardag st

1 su bardagindan bir parmak az toz seker
2 yemek kasigi un

125 gr margarin

1 paket bebe biskuvisi

Kremasi igin:

2 cay kasigi bugday nisastasi

1 yemek kasigi kakao

1 su bardag st

4 yemek kasigi toz seker

Yumurta, sut ve 1 su bardagindan bir parmak az olan sekeri mikserle ¢irpin. Un, bugday nisastasi ve sekerli
vanilini ekleyerek surekli karistirarak muhallebi kivaminda pisirin. Pistikten sonra margarini ekleyerek tekrar
mikserle ¢irpin. Bir paket bebe biskuvisini kirarak muhallebinin igine ilave edip karistirin. Karigimi i¢ine streg film
yaydiginiz derin bir kaseye aktarip 1-2 saat buzdolabinda bekletin. Kremasi igin gerekli tim malzemeyi surekli
karistirarak pigirin. llinmaya birakin. Buzdolabindaki pastayi ¢ikarip servis tabagina ters ¢evirin. Hazirladiginiz
sosu Uzerine gezdirip servis yapin.
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