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SOSLU KREP

https://turkinfo.hu

Gundel Palacsinta

12 tane krep

100 gr st

120 gr pudra sekeri

120 gr rendelenmis ceviz igi
50 gr kuru Gzim

Sos icin:

4 adet yumurta sarisi

1 tath kasigi un

150 gr sut kremasi

100 gr ¢ikolata (siyah)

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

Kuru G0zdmd islatarak bekletin.

Krepleri tarife gére hazirlayin.

SOtu, pudra sekerini, ceviz icini karigtirarak krem haline gelinceye kadar hafif ateste pisirin, ve kuru Gzimu ilave
edin.

Elde ettiginiz karigimla krepleri doldurun ve mendil seklinde (lU¢cgen) katlayin.

Sosu igin yumurta sarilarina unu ve st kremasini karigtirin.

Rendelenmis veya kiguk kiigik dogranmig gikolatay ve pudra sekerini ilave edip sirekli karistirarak sos haline
gelinceye kadar kaynatin.

Sosu kreplere dokin.
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