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SOSLU KOLAY KEK

1 adet hazir kakaolu kek,

2 klicUk fincan neskafe,

1 su bardagi sevdiginiz meyve suyu
150 gram labne peyniri,

3 ¢orba kagiJi tozseker.

Sosu icin:

150 gram labne peyniri (tuzu alinmis),
1 adet yumurta sarisi,

Keki ikiye bolin. Birinci katin Gzerine énceden ilithidiniz 2 kiiglk kahve fincani neskafeyi gezdirin. Labne
peynirini 3 corba kasig tozsekerle birlikte teflon tavada 1-2 dakika gevirin. Sekerli peyniri de kahvenin Gzerine
yayin. Diger keki Uzerine kapatin. Bagka bir tencerede sosu hazirlayin. Tuzu alinmig beyaz peyniri, 1 adet
yumurta sarisi ve 1 su bardagi meyve suyu ile ¢irpip, sivi hale getirin. Kekin tGzerine bu sosu d6kin. En Ustte
kakao serpin.
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