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SOSLU KOFTE

2 ¢orba kagsig margarin

600 gr. kiyma

1 sogan

2 ¢orba kasiJi galeta unu

3 dis sarimsak

1/2 maydanoz

3 adet patates

3 adet sivribiber

2 ¢orba kagiJi salca

2 su bardagi su

1 cay kasigi seker

1'er cay kasidi tuz, kimyon, karabiber
Kizartmak igin 2 ¢orba kagsigi erimis margarin

Kiyma, rendelenmis sodan, sarimsak, kiyiimig maydanoz, baharatlar ve galeta ununu yogurun. Uzun parmak
seklinde kofteler yapin. Kofteleri de rengi ddnene kadar margarinde pisirin. Diger taraftan patatesleri de uzun
parmak seklinde dograyip rengi ddnliinceye kadar margarinle kavurun. Tencereye Teremyag, salgayi ve sivri
biberleri birlikte karistirip Gzerine su ekleyin. Kaynayinca tuz ve sekeri ilave edin. Pigirdiginiz patates ve kofteleri
salgall suyun i¢ine alip 10 dakika kadar pisirin. Maydanoz ile sUsleyerek servis edin.
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