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SOSLU KOFTE

250 gr. kiyma

Tuz

1 adet sogan rendesi

1 tath kasigi sarimsak ezmesi
1 ayumurta

1 cay bardagi un

1 cay bardagi dévilmus findik
1 fincan misir yag

Karabiber

SOSU ICIN:

1 adet kereviz

1 adet havug

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi sarimsak ezmesi
1 su bardagi domates rendesi
1 fincan zeytinyag!

Tuz

1 adet kesme seker

Tencerede kiyma, sodan, sarimsak ezmesi, yumurta, un, findik, tuz ve karabiberi yogurun. Ceviz blyUkliginde
parcalar koparip yassi kéfteler yapin. 10 dakika buzdolabinda bekletin. Sosu i¢in tavada zeytinyagdi ve ince
dogranmig kuru sogani kavurun. Sarimsak ezmesi, rendelenmig havug, kerevizi, domates rendesini, kesme
sekeri ve tuzu ilave dip kisik ateste 10 dakika pisirin. Uzerine koéfteleri koyup 1 su bardagdi sicak su ilave edin. 10
dakika pisirin. Servis yapin.
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