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SOSLU KILIC (CIN)

MALZEMELER
zeytinyagi

2 adet limon

100 gr kapari

400 gr kili¢ baligi

200 gr yesil zeytin

10 adet defne yapragi
taze kara biber, cekilmis
tuz

YAPILIS TARIFI

Kili¢ baligini yikayip bir slicgecte suzin. Sonra, keskin bir bicak yardimiyla kilgigini ve derisini ylzUp, ¢ok ince
dilimler halinde kesin ve genis, diiz bir tabaga sadece bir kat olmak kaydiyla dizin. Diger yanda, bir katpa 4
yemek kasigi zeytinyag, 1 limon suyu, bir tutam tuz ve bir tutam biberle sos hazirlayip, baliklarin Gzerine
gezdirin. Sonra da kaparileri, zeytinleri ve defne yapraklarini baliklarin Gzerine yerlestirin. Tabagi folyo ile 6rtlp,
serin bir ortamda sosu emmesi igin 6-7 saat bekletin. Tabagi limon dilimleri ile stsleyip, servis yapin.
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