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2 yumurta

1,5 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi yogurt

1/2 su bardagi sivi yag

2 su bardagi kadar elenmis un
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 seker kasigi targin

1/2 seker kasigi toz zencefil
1 paket kakao (25gr.)

1 cay bardagi damla gikolata
Sos igin:

5 yemek kasigi pudra seker
2 yemek kagsi@i limon suyu

1 cay kagigi zencefil tozu
Uzeri icin:

Antepfistigi

Yumurtalarla sekeri bembeyaz oluncaya dek ¢irpiyoruz. Yagi ve yogurdu ilave edip tekrar ¢irpiyoruz. Vanilya,
tarcin, zencefil, kakaoyu da ilave edip tekrar karigtiriyoruz. Elenmis unu ve unlanmig damla ¢ikolatay! da ekleyip
tekrar karistiriyoruz. Kalibi yaglayip unlayip, kek hamurunu dékuyoruz, 6nceden isitilmis 170 derece firinda
pisiriyoruz. Sosu pisiriyoruz ve kekin tzerine dokilyoruz. Antepfistiklari ile siisleyerek servis ediyoruz.
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