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SOSLU KEK

Fevziye Surmeli

1,5 su bardagi pudra sekeri

5 adet yumurta

Yarim paket rendelenmis ¢ikolata, (ben bitter tercih ediyorum)
1,5 su bardagi galete unu

100 gr. margarin

Yarim su bardagi dévilmUs ceviz
2 tath kasigi targin

Yarim limon rendesi

Sosu icin;

1 su bardag st

2 adet yumurta sarisi

1 kahve fincani toz seker

1 paket vanilya

Yumurtalart mikserle ¢irpin. Diger malzemeleri miksersiz yumurtalara yedirin. Yaglanmis bir kek kalibina
karigimi dokin. Onceden isitiimig 175 derece firinda 35 dakika pisirin.

Sosu igin; kiigUk bir tencerde sit, vanilya ve sekeri kisik ateste karistirarak kaynatin. Ayri bir kapta yumurta
sarilarini ¢irpin. Kaynamis siitten azar azar alarak yumurtalara yedirin. Sonra ocada alarak karigtirarak kaynatin.
Kekin tzerine dokerek servise sunun.
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