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SOSLU KEBAP

200 gr. kuzu eti

1 su bardag st

1,5 su bardagi su

100 gr. mantar

1,5 corba kasigi salga
2 dis sarimsak

2 corba kagiJ! tereyagdi
1 su bardagi rende kasar
1 tutam maydanoz
Tuz

Karabiber

Kuzu eti sttte bir giim bekletilir, ertesi gtind tereyadda kavrulur. Baska bir tavada bir corba kasigi tereyagi
eritilir, salga katilir, kokusu gidince su eklenir, sarimsak katilir, birkag dakika sonra yavas yavas sit ilave edilir.
Mantar, tuz, karabiber en son kiyilmis maydanoz konur. Diger kapta pisen kuzu eti kliclk bir glivece yerlestirilir,
Uzerine salgali sos dokdulir, en son rende kasar serpilir, firna verilir. Kasar pembelesene kadar pisirilir, sicak
servis yapllir.
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