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SOSLU KAYMAGINA

8 tane yumurta

1 su bardag seker

1 paket vanilya

8 yemek kasigi seker
1 tath kasigi su

1 It sit

1 tatl kasidi margarin
1 tutam nane

8 yemek kasigi sekeri suyla kahverengileserek pisirilir. Pisen sosu kaliplarin tabnlarina dékulur. Stt yumurta
vanilya seker ve margarin katarak guzelce cirpilir. Sonra onlarda kaliplanmis sosa esit bir sekilde bdlustirtllp
200 derece firinda 45 dk pisirilir. Firindan ¢ikinca naneyle Ustleri stslenir.
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