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SOSLU KAYISILI TOPLAR

4 Kisilik

Toplar:

500 g unlu patates,

12 klclk ya da 6 blyuUk kayisi
12 ya da 6 adet kesme seker,
125-150 g un,

2 yumurta sarisi,

1 tutam tuz,

1 corba kasigi dilimlenmis badem,
100 g tereyagi,

6 corba kasigi galeta unu.
Sos:

3/8 litre kayisi suyu,

1 cubuk targin,

1 parca limon kabugu,

1 corba kasigi nisasta,

1-2 ¢orba kasidi toz seker,

2 yumurta sarisi.

Toplar: Patatesleri 20 - 25 dakika haslayin, kabuklarini soyun. Patatesleri sicak olarak plre makinesinden
gecirip ezin ve bir tabagda alin. Patatesleri sogumaya birakin, kurumamalari igin Gzerlerini 6rttin. Kayisilari
yikayin, biraz yarin ve ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Gekirdek yerine igine birer ya da ikiser kesme seker koyun.
Patateslere 125 g un, yumurta sarilarini ve tuzu ekleyin, hepsini pttirik-stz ve yapismayan bir hamur haline
getirin, gerektigi takdirde biraz un ilave edebilirsiniz. Hamurdan bir rulo yapin. Ruloyu 6 -12 pargaya bolin.
Hamur parcalarini avucunuzun iginde diizletin (2-3 mm), Ustline birer kayisi koyun, hamuru kayisinin etrafina
sikistirin ve top haline getirin. Ellerinizi sik sik una batirmaya unutmayin. BlyUk bir tencerenin i¢ine bol su koyun,
suyu kaynatin. Toplari kaynar suyun icine atin, atesi kisin. Toplari 12 -15 dakika sUreyle pisirin. Pistikten sonra
toplari ¢ikarin ve siiztilmeye birakin. Badem dilimlerini teflon tavada hafif pembelestirin, tereyagini kizdirin,
toplari galeta ununda cevirin ve kizgin tereyaginda altin sarisi olana dek kizartin, Gzerine badem dilimlerini
serpin.

Sos: Kayisi suyunu, tarcin ve limon kabugu ile yavas yavas kaynatmadan isitin. Nisastayi biraz su ile karistirip
icine dokln, bir tasim kaynatin. Sekeri katin, yumurta sarilari ile terbiye yapin. Toplari sos ile sofraya getirin.
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