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SOSLU KARNABAHAR SALATASI

1 adet orta boy karnabahar

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet limon suyu

3 dis dévilmuis sarimsak

1 tath kasidi biber sal¢asi

Tuz

Pul biber

4 yemek kasigi kiyilmis maydanoz

Karnabaharin saplarini ayirip yikayin. Kaynayan tuzlu suda, yumugayincaya kadar hasladiktan sonra stiziin.
Diger taraftan, sanimsak, biber salgasi, pul biber ve tuzu bir kasede iyice karistirin. Uzerine, limon suyu,
zeytinyagi, kiyilmig maydanozu ilave edip karigtirmaya devam edin. (bu malzemeleri robotta da ¢ekebilirsiniz)
hazirladiginiz bu sosu servis tabagdina aldiginiz karnabaharin Gzerine gezdirerek servis yapin.
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