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SOSLU KARACIGER COP SIS

750 gram kuzu cigeri

4 adet domates

4 adet sivri biber

4 dis sarimsak

Bir kasik salgca

Yarim bardak aycicek yagdi
Tuz

Karabiber

150 gram kuyruk yagi

Cigerleri ufak ufak dograyip ¢oplere 6'sar tane dizin. Aralarina birer kuyruk yagi koyun. Teflon tavada pisirin ve
bir kaba koyun. Bagka bir kapta domatesleri soyup dograyin. Biberleri ve salcayi karistirin, sarmisagi da ezip
kattiktan sonra yagini ve tuzunu da koyup hafif ateste sos yapin. Siglerin Ustiine dékiin ve servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 11.09.2024
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