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SOSLU KALAMAR

Malzeme:

300 gram kalamar

2 adet domates

1-2 adet kerviz sapi

1 adet kiguk boy sogan

1 adet havug

2 dis sarimsak

3 corba kasiJi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 corba kasigi Teremyagd

Bir ka¢ yaprak kurutulmus domates

Sogani ve kereviz sapini ince ince dograyin. Sarimsaklari ve havucu rendeleyin. Genis bir tavada zeytinyagdini
Isitin. Sogan, sarimsak, kereviz ve rendelenmis domatesleri sos kivami alincaya kadar karigtirarak pisirin.
Onceden marine edilmis kalamarlar Teremyag'da pisirip servis tabadina alin. Kurutulmus domatesleri
kalamarlarin Gzerine ilave edin. Son olarak sosu ekleyerek servis yapin.
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