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SOSLU IZGARA TAVUK

4 adet tavuk gogsi

1 su bardag yogdurt

1 su barda@i tavuk suyu

1 tath kasigi kirmizi biber

1 ¢corba kasigi sirke 1 tath kasi§i aci sos
2 corba kasiJi seker

3 ¢corba kasiJi ketcap

Kimizi biber, seker, sirke, ketgap, aci sos ve tavuk suyunu karistirin. Tavuklara ince ¢izikler atarak sosun i¢inde
yarim saat bekletin. Sos ile terbiyelenmis tavuklari izgarada pisirin. Kalan sosu da Uzerine d6kerek servis yapin.

ML® Salsa Soslu Tavuk icin tiklayin
ML® Salsa Soslu Tavuk Videosu
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