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SOSLU ISIRGANOTU (AKHİSAR MANİSA)

THY Skylife

2 demet ısırgan
1 soğan
1 su bardağı zeytinyağı
200 gram süzme yoğurt
1 yemek kaşığı tereyağı
1 yemek kaşığı pul biber
1 yemek kaşığı toz biber

Soğanı doğrayıp zeytinyağında kavurun. Arkasından ısırganı ilave edin. Pişen ısırganı soğumaya bırakın.
Çırptığınız süzme yoğurdu soğuyan ısırgana ilave edin. Tereyağında kavrulan toz ve pul biberli sosu yoğurtlu
ısırgana dökerek servis edin.
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