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SOSLU IRMIK HELVASI

Feyza Unlii

3 su bardag irmik

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi sit

1 paket margarin veya tereyagi
2,5 su bardagi seker

1 paket dolmalik fistik
Gikolata sosu

Suyu ve sekeri kaynatiyoruz. Ayri bir yerde sUtli kaynatiyoruz. Margarini eritiyoruz. Fistigi kavuruyoruz. Irmikleri
koyup renk ve kokusu ¢ikana kadar kavuruyoruz. Daha sonra serbet ve sutimizi dikkatlice dékiyoruz.
Tenceremizin kapagini hemen kapatip 2 dakika bekletiyoruz. Daha sonra suyunu ¢ekesiye kadar karistiriyoruz.
30 dakika dinlendiriyoruz. Gikolata sosu ddkip arzuya gore servis yapiyoruz.
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