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SOSLU INCIK HASLAMA

1 kg kuzu incik

1 adet havug

1 adet kuru sogan

1 adet carliston biber

1 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

3 su bardagi su

1 cay bardagi zeytinyad

Havug, biber, sodan, sarimsak iri dogranir. 2 corba kasi§ yagda yumusayana kadar gevrilir. Uzerine salca, tuz
ve su eklenir. Bu karigim stizgegten gegirilir ve bir kenara birakilir. Diger yanda kalan yagla incikler renk alacak
kadar kizartilir ve bir tencereye konur. Uzerine az dnce slzilen sos eklenir. Kapak kapatilir ve 1,5 saat kadar

pigirilir.
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