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1 adet temizlenmig hindi

1 yemek kasigdi biber salgasi
Yarim su barda@ yogurt
Yarim su bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi kekik

3 dig sarimsak

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 limon suyu

Yarim ¢ay kasigi kimyon

Derince bir kasenin i¢inde sivi yag, yogurt, limon suyu ve salg¢ayi karigtiriyoruz. Diger baharatlar da ilave
ediyoruz. Hindinin tdylerini iyice temizleyip tutsiliyoruz. Daha sonra hazirladigimiz sostan i¢ine ve tzerine bolca
surtyoruz ve buyUk boy tepsiye koyuyoruz. Hindinin Uzerini streg ile kaplayip buzdolabina kaldiriyoruz. Bu iglemi
muUmkuUnse hindiyi pisirmeden bir glin 6nce yapmak gerekiyor. Ertesi gin firinda pisiriyoruz.
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