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SOSLU HINDI ISKENDER

3 adet biber

2 adet taze sogan

3 adet domates
Siviyag

Biber salgasi

Tuz

Karabiber

Kekik

1 paket Hindi déner
Yogurt

Tereyad

Kirmizi biber

Kip seklinde kesilmis ekmek

Biberleri ve sodani ince ince kesip sivi yagda 1 kasik salga ile beraber pembelesinceye kadar pisirin, tzerine 3
adet rendelenmis domatesi, tuzu ve dilediginiz kadar kekik, karabiber ve kirmizi biber ekleyin. Daha sonra Hindi
doéneri de tavaya ekleyerek 15 dakika pisirin. Kip seklinde kiiglk pargalara ayirdiginiz ekmekleri kizartin. Bu
arada 1.5 kasik tereyagi icinde kirmizi biber eritin. Ekmeklerin tGizerine soslu hindi déneri koyun, Gzerine kirmizi
biberli

tereyagini dokiin, yogurt ile servis yapin.
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