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SOSLU HAVUGLU MUFFINLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Havuglu Kek Karigimi

3 yumurta

0,75 su bardagi sivi yag

0,75 su bardag st

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
1 su bardag iri kirnlmig ceviz

1 su bardag kiip gseklinde dogranmig kuru kayisi
Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Beyaz Cikolatali Sos

2,5 su bardagi sut

2 - 3 adet kip seklinde dogranmig kuru kayisi
Kalip:

12 adet kagit muffin kalibi

Kagit muffin kaliplarini metal muffin kalibina siralayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi igin énceden
acin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un karisimini girpma kabina bosaltip Gzerine yumurta, sivi yag, st ve vanilya aromasini ilave edin. Mikserin
¢irpici uglari ile dnce diisuk, sonra yiksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Havug pargalari, ceviz ve kuru
kayisilari ilave edip dusuk devirde 15 saniye daha ¢irpin. Hamuru muffin kaliplarina paylastirin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Firnndan alip sogumaya birakin.

Beyaz cikolatali sosu siit ile tarifine gore pisirin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun. Muffinlerin Gzerine
yayin. Kayisi pargalari ile sUsleyin ve servis yapin.
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