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SOSLU HASLANMIS YUMURTA

7 adet yumurta

1 adet ufak kuru sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 corba kasigi domates salgasi
1,5 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Yumurtalar kati kivamda haglanir ve kabuklari soyulur. Sogan ¢ok ince kiyilir, zeytinyaginda pembelegtirilir.
Uzerine salga ve tuz ilave edilir. Bir kag dakika sonra sicak su katilir katilir. Kaynayinca yumurtalar bitin halde
sosa atilir. Yaklasik 10 dakika pigirilir. Sosuyla servis yapilir.
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