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SOSLU HAMSI TAVA

https://www.elele.com.tr

1 kg hamsi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigi tuz

Bir tutam rozmarin

Hamsilerinizi temizledikten sonra zeytinyag, tuz, karabiber ve rozmarini ekleyip iyice yedirin. 20 dakika kadar
bu karigsimda bekletin. Ardindan hamsileri iki ucundan ¢op sise gegcirin ve iki tarafli olarak 1zgarada pisirin.
Yesillikle servis edebilirsiniz.
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