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SOSLU GENLIS (CEGENISTAN)

1 kilo un

2 kasik tuz

4 adet domates

4 adet sogan

6 dis sarimsak

4 adet biber

Yarim bardak aycicek yadi
1 kasik salca

Karabiber

Hamuru suyla kulak memesi sertliginde yogurun ve uzun yuvarlaklar halinde yuvarlayin. Tuzlu suda 20 dakika
haslayip pisen hamurlari tepsiye dokin. Diger taraftan sogani yagda kavurun.

Domatesi, biberi dograyin. Salgayi, sarmisagi da ezip beraber sogana ekleyin ve sos yapin. Hamurlarin dstiine
yayin ve yaninda koyu bir ayranla servis yapin.
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