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SOSLU FLETO

750 gram bifteklik et

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet biber

1 kasik salca

Yarim bardak aycicek yagdi
Tuz

Biber

Bifteklik eti iyice dovlp inceltin ve az sivi yag, az tuzla etleri karistirip bir teflon tavada pisirin. Pisen etleri uzun
ince fleto dograyip bir kaba koyun. Bagka bir kapta soganlari yagda kavurun. Domatesi soyup dograyin ve katin,
biberi de dograyip kattiktan sonra biraz daha kavurun. Salcayi ilave edip tuzunu ve biberini koyun. Bir tagsim
kaynatip fleto etlerin Gstline sosu dokiin ve sicak sicak servis yapin.
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