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SOSLU FAVA

Elif Korkmazel

3 su bardagi kuru i¢ bakla
2 adet orta boy sogan
Yarim su bardagi zeytinyagi
Yarim limonun suyu

3 adet kesmeseker

5 su bardadi su, tuz

Sosu icin:

5 yaprak yagh marul

2 dal taze sogan

5'er dal dereotu, nane maydanoz
Yarim limon suyu

4 corba kasig zeytinyagi

Baklalari suya koyup 6-7 saat bekletin. Siiziip bir kaba alin. Uzerine ince dogradiginiz soganlari, zeytinyagdi,
seker, limon suyu, tuz ve suyu ilave edin. Ocaga oturtup 35-40 dakika pisirin. Sonra blenderden gegirin ve
istediginiz bir kaliba dékin. Dolapta 2-3 saat bekletip servis tabagina ters olarak ¢evirin. Sosu i¢in, yesillikleri
ince bir sekilde kiyip, limon suyu ve zeytinyadi ile beraber karistirip izerine gezdirin.
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