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SOSLU FASULYE PIYAZI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
3 Dis sarimsak

3 Yemek Kasigi sirke

2 Kase KURU FASULYE

4 Dal maydanoz

1 Demet taze sogan

3 Adet biber

2 Yemek Kasigdi limon suyu
Aldig1 kadar karabiber
Aldig1 kadar tuz

Kuru fasulyeleri aksamdan 1lik suda bekletin. Ertesi giin suyunu siiziip tencereye alin. Uzerini értecek kadar su
ilave edip yumusayincaya kadar haslayin. Stziin ve derin bir kaba alin. Zeytinyagi, tuz, sirke ve limon suyunu bir
kapta cirpin. Sicak fasulyenin Gzerine ekleyip (sicak fasulyelerin sosu gcekmesi icin) karistirin. Sivribiberlerin
cekirdeklerini temizleyip dograyin. Taze soganlari temizleyip saplari ile birlikte ince ince kiyin. Maydanoz, biber,
taze sogdan ve pulbiberi ilave edip iyice karigtirin. Uzerini ortadan ikiye kesilmis yumurtalarla sisleyin. Servis

yapin.
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