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SOSLU ERISTE

500 gr eriste

4 su bardagi su

3 ¢orba kasig margarin
1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 kase yogurt

1 cay kasigdi pul biber

Bir tencereye su koyulur kaynatilir ve tuzu konur.Daha sonra Eriste ya da ev de yapilan kesme makarna ilave
edilir ve 10 dk kadar pisirilir.Daha sonra stizUllr ve genis bir servis tabadina konur.Tavaya yagd konur eritilir
salgasi ve pul biberi de konur bir gtizel eritilir ve renk kivamina gelince énce makarnanin Uzerine biraz yogurt
sUrdlir ve sonra kizarmis salga sosu Uzerine ilave edilip servise hazir hale getirilir.
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