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SOSLU DILBALIGI

4 adet orta boy Dil Balig
3-4 adet Taze Yesil Sogan
Kizartmak igin Siviyag

3 yemek kasigi Tereyad

1 ¢orba kasigi Limon Suyu
5-10 sap Maydanoz

Tuz

Kirmizi Biber

Temizlenmig 4 adet Dil Baligini tuzlayip 1 saat kadar bekletin. 1 saat sonra unlayarak, az yagda kizartin. Baligin
Sosunu hazirlamak igin, 3-4 yesil sogani, kiiglk kiiclk kesip 2 kasik tereyaginda sote edin. Uzerine 1 adet
limonun suyunu ekleyin. Suyunu biraz gekince, kirmizi biberi ve ince ince kesilmis maydanozu ekleyip, altini
s6ndirin. Baliklari servis tabagina yerlestirin. Ustine hazirladiginiz sosu yayarak ekleyin. En Ustiine de istege
bagl olarak, hafifce erittiginiz tereyagini ddkerseniz, gizel bir koku verir. Baliklari servis tabagina yerlestirirken,
yanlarina tere ya da yesillik, domates ile stisleme yapabilirsiniz.
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