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SOSLU DIL SALATASI

1 st danasi veya 2 koyun dili
4 yumurta

Tuz

Karabiber

Zeytinyad!

Limon suyu

1 tath kasidi hardal

1 sap kereviz

1 kdrpe havug

St danasinin dilini veya koyur dillerini derin bir tencereye koymali. Ustli kazinmig ve yikandiktan sonra kiigik
parcalara dogranmis havucla ince ince dogranmis kereviz yapraklarini ve yarim limon kabugunu tstline atmali.
Yeteri kadar su ve tuz da koyduktan sonra dili iyice yumusayincaya kadar kaynatarak haglamali.

Dil haglaninca tencereden siizerek ¢ikarmali. Bir kenarda sogumaya birakmali. Soguyunca Uzerindeki deriyi
soyarak ¢ikarmali ve etini ince ince dilimlere dogramal.

Dil dilimlerini salata servis tabagina yanyana dizdikten sonra asagida tarifini verecegimiz sosu Uizerine ddkmeli.

Sos: Yumurtalar kati denecek bigimde haglmali. Kabuklarini soyduktan sonra yuvarlak dilimlere dogramali.
Yumurtalar dograndiktan sonra sarilariyle aklarini birbirlerinden ayirmali. Sarilari bir kAseye taramali. Buna
hardalla tuz ve biberi katmali. Yeteri kadar zeytinyagiyle limon soyu veya sirke doktlkten sonra bir ¢atala bunlari
¢irparak bozadan sulu kivamda bir sos meydana getirmeli. Sosu dilin Ustiine déktikten sonra yuvarlak kesilmis
yumurta aklariyle salata tabagini siislemell ve ondan sonra servis yapmal..
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