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SOSLU DIL

1 adet dana dili
Yeteri kadar su

1 cay bardagi sirke
Tuz

Tane karabiber
Sosu icin:

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasigi un

1 cay kasigi salca
1 su bardagi su

1 cay kasigi hardal

Dili, Gzerini hafifce gececek kadar su ve sirke ilave ederek bir gece buzdolabinda bekletin. Sonra suyunu stizip
iyice yikayin. Dili; didUklu tencereye alip Uzerini gegecek kadar su, tuz ve tane karabiber ekleyerek 2.5 saat
pisirin. Daha sonra suyunu sizun. Uzerindeki kabugu soyun ve soguduktan sonra dilimleyin. Unu tereyadinda
hafif pembelesene kadar kavurun. Salgayi ilave edin. Su ve dil suyundan yarim bardak ekleyin. Hardal da katip
karistirin ve dilin Gzerine gezdirin.
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