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SOSLU DANA ROSTO

750 gr. dana (kemiksiz)
1 sogan

200 gr. havug

1 prrasa

2 corba kasiJi siviyag

1 corba kasig kekik

3 su bardagi et suyu

1 corba kasig karabiber
pul biber

tuz

Eti temizleyin, pul biber, tuz ve karabiber ile ovun. Sodan, havug ve pirasayi ince halkalar halinde dograyin.
Siviyag bir tavada kizdirin ve eti kizartin. Sebzeleri ete ilave edip karistirarak kavurun. Kekik ve etsuyunu da
ekleyin. Rostoyu orta dereceli ateste, Uzeri kapali olarak 1 saat pigirin.
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