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SOSLU DANA PIRZOLA

1250 gram dana pirzola
5 ¢orba kagigi margarin
100 gr kasar peyniri

2 adet domates

3 adet yumurta sarisi

5 ¢orba kasiJi un

1 tutam Tuz, biber

Pirzololarin her iki yanini fazla olmayacak sekilde, tuzlayin ve biberleyin.

Sonra, pirzolalarin her iki yanini una bulayin, hatta silkeleyip fazla ununu atin.

Margarini tavada eritin. Yag kizmaya baslayinca, pirzolalar teker teker pisirin. Sonra pirzololari tavadan alin ve
Istya dayanikli borcam gibi bir kaba yerlestirin.

Bu arada, bir kaseye, kasarpeyniri rendesi, domates ve yumurta sarilarini koyup iyice ¢irpin.

Bu karigimi pirzolalarin tizerine dokdin.

Finnin Gst kismini yakin. Firnnin kendi 1zgarasinin tzerine pirzololari yerlestirdiginiz 1siya dayanikli kabinizi
yerlestirin.

Pirzolalarin Gizerindeki harc kizarana kadar firinda tutun.

Sonra firindan ¢ikarin ve sicak sicak servisini yapin.
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