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SOSLU DANA GULAS

https://www.dogrusucarrefoursa.com

500 gr dana gulas (blyUk parca)
1 sogan

2 yemek kasi@i biber salcasi

2 dis sarimsak

Tuz ve karabiber

2 yemek kasi§i sivi yag

Etleri kizgin tencerede sivi yag ile birlikte miihirleyin. Uzerine 1 su bardadi sicak su ilave ederek yumusayana
kadar pisirin. Suyunu ¢ekmeye basladiginda sodan ve sarimsaklar da ilave edin. Soganlar yumusadiginda
salga tuz ve karabiber ekleyin. Yarim su bardagi kaynamis su ilave edin. 5 dakika sonra ocagdin altini kapatin.
Haslanmis patates ya da patates piresi ile servis yapin.
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