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SOSLU DANA

750 gram dana eti

2 adet iri sogan

2 adet iri domates

2 adet havucg

2 adet sivri biber

4 dis sarimsak

1 kasik salca

Yarim bardak aycicek yagdi
Tuz

Karabiber

Dana etini suda haglayin. Pismeye yakin sudan ¢ikarip tepsiye koyun. Diger tarafta havuclar etlerin
bilyUkliginde dograyin. Soganlari da ayni sekilde dograyip yagda kavurun. Sivri biberi, domatesi ve sarimsagi
da ilave edip biraz ¢evirdikten sonra etin Gzerine yayin. Tuzunu ve biberini de koyun. Kenardaki etin suyundan
Uzerlerine biraz dokip agzina aliminyum kagit kapatip firina verin. 30 dakika pisirdikten sonra sicak olarak
servis yapin.
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