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SOSLU COKERTME KEBABI

Eticin;

300 gr. Dana eti (Biftek veya bonfile) 2 yemek kasidi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi tane karabiber (¢ekilmis) Et marinasyonu igin;
1 adet kiguk sogan

1 cay kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

Yarim su bardag: st

Patates icin;

orta boy patates

2 su bardagi sivi yag (Kizartmak igin)

Tarhana Sosu;

Bizim Mutfak Kemik Suyuna Tarhana Corbasi

1 su bardagi su

2 adet kézlenmis kirmizi biber

Servis igin;

4 yemek kasigi sarimsakli yogurt

Biftek ya da bonfile dilimlerini uzun ince seritler halinde kesilir. Marinasyon i¢in tim malzemeler bir kabin

icerisinde karistirilir. 1 saat buz dolabinda dinlendirilir.

Kabugunu soydudunuz patatesler kibrit blyUkliginde kesilir. Derin yag icerisinde patatesler kizartilir. Kizaran
patatesler bir kenara alinir. Etleri mimkiinse dékim tavada az miktar yag ile pigirin. Renk alan etlere tuz ve

karabiber eklenerek ocaktan alinir.

Sos i¢gin; Bizim Mutfak Kemik Suyuna Tarhana Gorbasi bir tencerenin igerisine konulur. Uzerine su eklenir,
karigtirilir. Igerisine k6zlenmig kirmizi biber eklenerek karigtirilir. Kaynamaya baslayan gorba ocaktan alinir.
Patatesler servis tabagina konulur. Uzerine sarimsakli yogurt, tarhana sosun bir kismi eklenerek pisen etler

eklenir. Etlerine lizerine sosun kalani eklenir.
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