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SOSLU CITIR PATATES KABUKLARI

https://www.elele.com.tr

6 adet biyik patates

Aioli sos i¢gin

1 yumurtanin sarisi

1 cay kasigindan az hardal
Deniz tuzu

1.5 su bardagi zeytinyagi
4 yemek kasigi limon suyu
1 dis sarimsak, ezilmis

1 tutam safran

2 cay kasigi sicak su
Kizartmalik yag

Patatesleri firin tepsisine dizin ve dnceden 190 derece isitilmis firinda 45-50 dakika kadar pisirin. Patatesler
piserken aioli sosu hazirlamaya baslayin; yumurta sarisi, hardal ve tuzu bir kasede karigtirin. Elde ettiginiz
karisima zeytinyagdini azar azar ekleyin. Eklerken bir taraftan da karigiminizi ¢irpin. Sonra limon suyunu ve
sarimsagi ekleyin. Ayri bir kasede safrani ve suyu karigtirin. Bes dakika demlenmesi igin kenarda bekletin. Daha
sonra safranli karisimi ilk hazirladiginiz karisima ekleyin. Patatesler hazir oldugunda ortadan ikiye ayirin. Kasik
yardimiyla iglerini ¢ikarin. Kalan kabuklari dort parca olacak sekilde kesin. Bir tavada zeytinyadini kizdirin.
Patates kabuklarini kizarana ve rengi kahverengiye dénene kadar kizartin. Yaninda, hazirladiginiz safranl aioli
sos ile sicak olarak servis edin.
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