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SOSLU CEVIZLI KEK

Malzemeler:

2 adet yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi ceviz

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1,5 cay bardag sut

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2,5 su bardagi un
Uzeri icin:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 paket vanilya

3 corba kasi§i seker

1 tath kasidi tereyad

Yapimi:

Seker ve yumurta seker eriyene kadar cirpilir. Uzerine erimis sogumus tereyag), siit eklenir, karistirilir. Daha
sonra elenmig un, vanilya ve kabartma tozu katilir, Malzeme biitlnlesene kadar kisa stre girpilir. En son ceviz
katilir. Kek harci yaglanmis kek kalibina dékilir. Onceden isitilmig 170 derece firinda 40-45 dakika pigirilir. Bu
arada Ust sos pisirilir. SUt, un ve seker muhallebi kivamini alana kadar pigirilir. Ategten aldiktan hemen sonra
vanilya ve tereyadi eklenir. Kek firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagdina ters cevrilir. Uzerine
hazirlanan sos gezdirilir.
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