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SOSLU CAYLI BEZELI KEK

3 adet yumurta

1,5 bardak toz seker

3 bardak ezilmis beze

1 paket kakao

1 cay bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 cay kasigi targin

1 kase hazir ¢ikolata sosu
1 bardak stizilmis cay
1 yemek kasigi margarin

Yumurta ile sekeri iyice ¢irpin. tGizerine 1 su bardagi ¢cayi ekleyin. daha sonra kakao, targin, beze ve vanilyayi
ekleyip iyice kanstirin. Ayri bir kapta karistirdiginiz un ve kabartma tozunu kakaolu karisima yavas yavas
ekleyin. Margarinle yaglanmig kek kalibina kargimi dokun.

Onceden isitilmis 170 dereceli firinda 20-25 dk. pisirin. Pigen keke ¢ikolata sosu dokip servis yapabilirsiniz.
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