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SOSLU BOREK

5 tavuk budu

4 yufka

4 su bardag st

3 ¢orba kasiJi un

3 corba kagigi tereyagi
Uzeri icin:

2 domates

1 sogan

3 dis sarimsak

3 ¢corba kasiJi sivi yag
Karabiber, tuz

Un ve yagi kavurun, sitl koyun. Kaynamaya baglayinca haslanip didiklenmig tavugu, tuz ve karabiberi koyun.
Dogranmig sogani yagda kavurup domates, sarimsag! ilave edin. ki adet yufkayi Gst Uste koyup tavuk suyuyla
Islatin, Uzerine zeytinyadi strin. Dérde kesip i¢c malzemeyle sarin. Ustline sosunu dékip 200 derecelik firnda

15 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:102989 « adi:Soslu Bérek » gonderen:mesnevi « indirme tarihi:26.04.2025 - 16:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soslu-borek-hazir-yufkadan-vt30773
http://www.tcpdf.org

