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SOSLU BIFTEK

1/2 kg biftek

1 corba kasigi salca

1 corba kasig kekik

1 cay bardagi zeytinyagi

3 dis sarimsak (dévulmis)
2 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1/2 gay kasig1 kirmizi biber

Kiiglik bir kaba salgayi koyup 2 su bardagi su ile sulandirin. igine kekik tuz dévilmis sarimsagi ekleyin. Bagka
bir kaba zeytinyadi koyup kizdirin. Igine etleri atip gevirerek kizartin. Etlerin hepsi kizardiktan sonra tekrar
tencereye alin. Uzerine hazirlanan salgali sosu ilave edin. Orta ateste 25 dk pisirin. Servise alin.

Fotograf "pembe ortanca" tarafindan génderildi. 28.04.2016
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