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SOSLU BIFTEK

500 gr biftek

1 yemek kasigi Knorr Toz Et Bulyon

1 adet havug

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
4 adet taze sogan

Y2 yemek kasigi misir nisastasi

3 yemek kasigi aycicek yagdi

1 su bardagi su

1 tath kasigi karabiber

1 yemek kasigi zencefil

1 adet portakal suyu ve portakal kabugu rendesi

Hazirlanisi

1. Klguk bir kaseye, serit dogranmis etleri, portakal ve portakal kabudu rendesini koyup karistirdiktan sonra 15
dakika marine edin.

2. Yayvan bir tencerede aycicek yagini kizdirip seritler halinde dogranip marine edilmis etlere renk verin.

3. Etler renk alinca i¢ine gubuk gubuk dogranmig havuclari, kiyilmis taze soganlari, Knorr Toz Et Bulyon'u,
zencefili, karabiberi, Knorr Domatesli Soganli Gesni'yi ve suyu koyup bir tasim kaynatin.

4. En son olarak icine misir nisastasi ve az suyu kiguk bir kasede karigtirip ilave edin. Tencerenin kapagini acik
olarak bir tasim kaynatip sicak servis edin.
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