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SOSLU BIFTEK

750 gram et

Sosu igin:

3 yemek kagigi salca

2 yemek kasigi gicek yag
1 tane yesil biber

1 adet konserve bezelye

Yesil biberi rendeliyoruz Konserve ile karigtiriyoruz salgayi da koyuyoruz ve ocakta birazcik pisiriyoruz. Biftek
icin; 750 gram eti salcalayip tavada hafige pisriyoruz. 35 dk. sonra folyolayip 25 dk. dinlendiriyoruz ve tabaga
koyup énceden hazirladigimiz sicak sosu Uzerine dokiyoruz.
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