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SOSLU ARNAVUT BIBERLI SALATA

MALZEMESI

2 adet tavuk g6gus eti

1 su barda@ haslanmig bezelye
1 adet gbbek salata

2 adet kdzlenmis kirmizi biber
SOSUN MALZEMESI

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasidi balzamik sirke

1 cay kasigi tuz

TARIF

Tavuk gdgusini kip seklinde dograyin. Tencereye alin, 1 bardak su ve tuz koyun. Kisik ateste 15 dakika
haslayin. Gébek salatayi 4'e bélun. Yikayip stizin. Gébek salatayi servis tabagdina alin. Haglanmis bezelye,
tavuk, kdzlenmis biber koyup karistirin. Servis yapmadan énce sosu salatanin Gstiine dokdin.

SOSUN TARIFi
Balzamik sirke, zeytinyadi ve tuzu ¢irpin.

© lezzetler.com tarif no:13141 « adi:Soslu Arnavut Biberli Salata « génderen:sinan « indirme tarihi:24.04.2024 - 16:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soslu-arnavut-biberli-salata-vt9870
http://www.tcpdf.org

