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SOSLU ARJANTIN PIZZASI

4 su bardagi un

2,5 su bardagi ilk st

1 tath kasidi kuru maya
1 tath kasigi tuz

1 yemek kagigi salca
75 gr margarin
Besamel sos igin:

2 yemek kagsidi margarin
2 yemek kasigi un

1,5 su bardagi st

50 gr sucuk

1 attali kagigi nane

Hamur icin unla birlikte eritilmis 80 gr eritilmis margarin, ik sit, kuru maya ve tuzu karistiripp homojen bir hamur
elde edin. Hamuru dinlenmesi i¢in bekletin.

Besamel sos igin: 2 yemek kagigi margarini tavaya alin ve ocagi en kisik haline getirin. Margarin erimeye
baslayinca 2 yemek kasigi unu ilave edin ve kavurmaya baglayin. Un rengini cok hafif degistirip kokmaya
baglayinca azar azar 1,5 su bardagi siti ilave edin. Hizlica ¢irparken siti ilave etmeye devam edin.

Dinlenen hamuru yuvarlak sekilde agin. Uzerine sulandirimig salcayi striin. Uzerine hazirladiginiz besamel sosu
yayin. En Ustline dogranmis sucuk ve nane koyun. 200 derece 1sinmig firinda pisirin.
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