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SOSLU APERATIF

Malzemeler

6 adet orta boy sari patates
1 su bardagi misirdézii yagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Az miktar tuz

Az miktar pul biber

Sos igin:

1 yemek kasigi misir6zl yagi
3 dis ezilmis sarimsak

Hazirlanisi

Patatesler, soguk suda butln olarak iyice yikanir ve elma dilimi seklinde kabuklari soyulmadan dogranir. Derin
bir tavaya misirézl yagi konulur ve agir ateste isitilan yaga patatesler eklenir. Patatesler pembe renk alana
kadar ara sira karigtinlarak kizartilir ve kizardiktan sonra stizgeg yardimi ile alinir. Bu sirada diiz bir tavaya bir
kasik misirdzi yagi konularak isinmaya birakilir. Yag isininca énce sarimsak daha sonra pul biber ve kirmizi toz
biber katilarak bir saniye kadar ategte tutulur. Daha sonra patatesler ve tuz, sarimsak, kirmizi toz biber ve pul
biberli sosa katilarak iki dakika sotelenir. Istege gbre yaninda yogurt ile sicak servis yapllir.
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