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SOSLU ANTRIKOT

6 adet antrikot

1 corba kasigi zeytinyagi
Karabiber

Kekik

Tuz

Sosu icin:

2 ¢orba kasiJi un

1.5 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi biber salgasi
Karabiber

Tuz

Etlere tuz, karabiber ve kekik doktlkten sonra iki ylizin( de 5'er dakika 1zgarada kizartin. Bir kapta tereyagini
erittikten sonra un ekleyin, sal¢a ve sicak su koyun, tuz ve karabiber de ekleyin. Topaklanmamasi i¢in strekli
karistirarak sosu pisirin. Daha sonra etleri sosun i¢ine atin ve 10 dakika kadar pisirin.
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