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SOSISLI YUMURTA

6 yumurta

4 corba kasigi rafine yag

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

2 orta boy patates (kabuklari soyulup, kii¢cik zar bi¢imi dogranmig)

1 klicUk dolmalik yesil biber (¢cekirdekleri temizlenip, ince dogranmig)

250 gr domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kusbasi dogranmig)
10 sosis (1,5 cm'lik pargalara kesilmis)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Once, finninizi yilksek sicaklia (230° C) getirip, isitiniz.

BuyUk bir tavada rafine yadi orta ateste kizdiriniz. Sogan ve patatesleri ekleyip, arasira karistirarak 5 dakika
pisiriniz. Yesil dolmalik biber, domates ve sosisi ekleyip, arasira karistirarak 15 dakika daha pisiriniz. Tavayi
atesten alip, karisimi orta boy bir tepsiye bosaltarak, bicakla Gstini dizeltiniz. Karnigimin Gsttine yumurtalari,
kirip, Ustlerine tuz ve biberi serpiniz. Tepsiyi firnin st katina strtp 8-10 dakika, yumurtalarin aklar sertlesene
kadar pisiriniz.

Tepsiyi firindan alip, sosisli yumurtanizi servis ediniz.
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